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ROCNIK 37 1—2/1989
STUDIE

K PROBLEMATIKE HOSTIN A JEDAL V SVADOBNOM

OBRADE NA SLOVENSKU

REASTISLAVA STOLICNA

Narodopisny dstav SAV, Bratislava

Uzavretie sobasa patrilo i patri k naj-
dolezitej$im udalostiam v Zivote jedinca
a jeho rodiny. Jeho priprave i samotnej
realizacii sa venovala vZdy velkda pozor-
nost.

Svadby sa v dedinskom prostredi
v minulosti konali najméi v case fasian-
gov. na jesen pred adventom alebo po
Velkej noci. Tieto terminy nerusili
hlavné polnohospodarske prace, a najmé
na jesen a v zime bolo na hospodar-
stvach 1 vdcSie mnozstvo potravin, kto-
rymi sa mohli v svadobnych domoch
zabezpeci{ svadobné hostiny. Svadobné
hostiny trvali zvyéajne dva-tri dni. bo-
haté svadby cely tyzden i viac. Svadob-
nym dinom byval v8edny den, pri¢om sa
niekde uprednostiiovali dni muZského
rodu, ktoré boli povaZované za §fastné.
V piatok sa svadby nekonali, pretoZe
bol péstny der. Z tychto dovodov sa
preto v niektorych dedinach pri nedo-
statku potravin usporiadali svadby vo
stvrtok, pretoZe po polnoci, ked zaéal
platoény post. hostia sa museli rozist.
Uz v predchadzajucich storogiach sa
vrchnost snazila skracovaf dlhé trvanie
svadieb, aby sa tym obmedzili naklady
na ich pripravu, éasto neimerné moz-
nostiam dedinského obyvatelstva.V roku
1905 napr, K. A. Medvecky vo svojej
priaci o Detve napisal, Ze vrchnost sa

usilovala uz niekolko rokov presadif,
aby sa svadby. ktoré prebiehali tri-8tyri
dni. skratili tak, aby trvali len od vecera
do rdna. Avsak eite v obdobi 1. CSR
bolo beiné, ze gazdovia z chudobnejsich
horskych oblasti rad8ej zatazili majetok
pozickou, len aby mohli urobif zadost
vietkym zvyklostiam, ktorych dodrZia-
vanie vyzadovalo dedinské spolocenstvo.

V niektorych lokalitdich sa prvé po-
hostenie viazalo uz k vohladom a py-
tackam. Vo Vazei chodila na ,,prie-
zvedy“ alebo ,vohlady® Zena z neves-
tinho pribuzenstva wvohlackynia, ktoru
pohostili a zaroven jej dali do obrusa
i symboly odpovede: bryndza — nie,
maslo — ano. V Liptovskej Teplicke sa
na pohosteni v dome dievéata ziéastrio-
vala blizka rodina a podavala sa kapust-
nica, kolace. V oblasti Hornej Cirochy
sa na pytackach tiez robilo skromné po-
hostenie, mnapr. ovéi syr s chlebom.
Tu bolo aj zvykom, Ze na znak uspes-
néha dohovoru nevestin otec si odpil
z poharika dopoly palenky a zvysok
vylial cez hlavu za seba, aby sa mladym
dobre vodilo. Tyzden po pytackach sa
konala navsteva rodicov nevesty v dome
zZenicha, kde sa podaval obed, napr.
kysla polievka, tvaroh a varené méso.
Niekedy sa robilo pohostenie v svadob-
nych domoch uz medzi ohlaskami. Napr.,

77



v oblasti Tatier po 1. ohlaskach pozyval
Zzenich s dvoma druzbami a dvoma dru-
zicami blizku rodinu do domu nevesty
na obed a po 2. ohlaskach nevesta, tak
isto so sprievodom, na obed do domu
zenicha. V Liptovskej Teplicke sa vo
stvrtok pred sobasom zvyklo pozyvat
Jku darom", na slavnostni veéeru do
domu nevesty, kedy hostia z blizkej
rodiny odovzdavali mladému péaru dary.
Pozyvanie hosti na svadobni hostinu
prenechaval mlady par zvycajne druz-
bom-zvaéom. Ti chodili pozyvat uz
medzi chlaSkami, niekde v nedelu rano
pred sobasom. Zvaci boli vaésinou ozna-
¢eni urc¢itym symbolom, ktorym sa de-
dinskému spolo¢enstvu davala do pozor-
nosti ich funkcia. V oblasti Hornej Ciro-
chy nosili so sebou ,svadobny kolac®,
¢o bol jaémenny chlieb a fTaa pédlenky.
Zvéactov v jednotlivych domoch pohostili,
prip. dostali peniaze. V oblasti morav-
sko-slovenského pomedzia dostavali
zvali od kazdého, kto chcel na svadbu
prist, kusok chleba. Chlieb potom vy-
sypali neveste do lona so Zelanim, aby
sa jej mnozili kurcati a sliepky. Za-
rovenn pocet kuskov chleba urtoval aj
po¢et svadobnych hosti. V oblasti My-
javy zvaci dostali v jednotlivych domoch
hydinu, alkohol a kolace, ktoré znagali
do svadobnych domov a tvorili uz sucast
naturilnej vypomoci pri usporiadani hos-
tiny. Niekedy chodili pozyvat zvaci sva-
dobnikov eSte raz den pred sobasom
alebo skoro riano pred sobasom. Napr.
vo VaZci pred sobdSom volali druZbovia
-na hriate®. Z kazdého domu prisla gaz-
dind s hrnéekom, do ktorého jej sva-
dobny otec vlial hriatu palenku.
Svadobna hostina sa pripravovala za
pomoci Sirokej susedske] a pribuzen-
skej vypomoci. Niekedy sa na jej pri-
prave podielala doslova celd dedina.
V jednotlivych lokalitach boli vieobecne
zname normy, ktoré urcovali, ¢im ma
ktory pribuzny na hostinu prispief.
V oblasti Myjavy sa prinasala pocta.
Zeny z pribuzenstva nosili kolaée a hy-
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dinu, muzi palenku, mladenci Zivych ko-
hutov na polievku a Siroka velky roz-
krdajany kolaé¢ caltu. Vo Vajnoroch naj-
viac prinasali pribuzni a kmotra nosila
sliepku. V Sebechleboch krstna matka
nevesty zabezpecovala hlavny svadobny
kolaé radostnik, krstni rodi¢ia nevesty
i zenicha nosili niekolko svadobnych
chlebov, rodiny spriaznené krstom kys-
nuté kolace bosvany. V menej trodnych
oblastiach sa zvykli nosif skor zdkladné
potraviny, muka, vajcia, mast, zemiaky
a pod., z ktorych sa v svadobnych do-
moch varilo a pieklo. V pripadoch vel-
kej nidze jedli svadobnici to, ¢o si pri-
niesli so sebou, alebo hostina bola len pre
najblizsich pribuznych a druzbov s dru-
zicami. Ostatni sa najedli doma a prisli
sa len zabavit. Vypomoc pri usporiadani
hostin si vyZadovala reciprocitu a bola
dedinskym kolektivom pozorne sledo-
vana.

Najvédcsia farcha viak zostavala vidy
na svadobnych domoch, v ktorych sa
hostina konala. V majetnejSich rodinéach
sa na tuto prilezitost zarezala krava,
tela, ovea alebo oSipana a hydina. Mu-
selo sa zadovazif{ dostatok miiky na
chlieb a kolace, palenka, pripadne vino
a dalsie potraviny. V chudobnejsich ro-
dinach v8ak casto ani svadobna hostina
nemohla maf okédzalt formu. Na kopa-
niciach v oblasti severozapadného Slo-
venska este za 1. CSR si mohli napr.
dovolif svadobni otecovia spolu kupit
iba 2 kg hovidzieho misa, vrece muky
a 20 1 liehu. Z mésa sa pre vsetkych
hosti (30—40 Tudi) uvarila polievka
§ rezancami a mésom, z muky sa na-
piekli buchiy a kolate a poddvala sa
kapusta s knedlou. ale uZz bez misa.
Pri nedostatku periazi sa éasto u maisia-
rov nakupovali i lacnejdie vnutornosti.
z ktorych sa pripravovali drzkovi, pe-
¢ienkova, pIickova polievka alebo omac-
ka. Ked nebolo cerstvé miso, ¢asto sa
podavalo i udené méso a slanina. Stéa-
valo sa, Ze miésa nebolo dostatok pre
vietkych hosti a tak ho podavali len no-



vomanzelom. druzbom a druzickam, sva-
dobnym rodi¢om a starejsim. Ostatni
dostali namiesto mésa prazenicu. Velmi
¢astymi jedlami, poddvanymi na svad-
bach, bola dusenid kyslda kapusta a
kripy. Pre nasytenie hosti sa varievali
¢asto i rézne polievky a oméacky, do kto-
rych sa namécal chlieb, ale i kolace.

Svadobna hostina zvytajne zacinala
skoro rano tzv. fristykom v oboch sva-
dobnych domoch. Niekde chodili pred
nim skoro rano i o 2,—3. hod. druzbovia
eite raz pozyvat svadobnikov k stolu.
Hlavna svadobna hostina sa konala vsak
az po sobasi. V jednotlivych lokalitach
bola ustdlend norma, podla ktorej sa
konala bud v dome nevesty pre viet-
kych svadobnikov naraz a potom vecer
preSli do domu Zenicha, bud osobitne
v oboch svadobnych domoch a svadob-
¢ania sa stretli zvycajne v kréme na
taneénej zabave. Tradi¢nym tzom bolo,
#e na svadobnych hostindch obsluhovali
a nukali hosti mladenci, vaésinou druz-
bovia alebo muZi, svadobni hodnostari.
Obsluhovanie bolo ¢asto spojené so Zar-
tovnymi riekankami, ktoré druzbovia pri
prindsani jedal prednasali, aby zabavili
hosti. Castym zvykom boli i vystupy
kuchéarok v priebehu svadobnej hostiny,
pri ktorych naroc¢ky spadli a rozbili
misu alebo tanier s jedlom (maslom,
kasou a pod.). Potom vyberali od svadob-
nikov peniaze alebo mensie dary ,na
opalent ruku®, ,na maslo®, ,na kasu”,
,»na rozbité hrnee* a pod. V tomto zvyku
pravdepodobne preZili archaické formy
obetovania jedil. V {omto pripade
najma domadcim patréonom, ktorych na-
klonenie a udobrenie bolo velmi vhodné
prave v obdobi premeny v Zivote rodiny
a rodu, akl prinasala svadba.

Osobitd pozornost sa na svadobnej
hostine venovala jedeniu novomanzelov.
Najrozsirenejsim zvykom bolo, Ze sa im
prestrel iba jeden tanier, jedna lyZica
alebo jeden pribor, z ktorého museli
spelu jest na znak svornosti. V oblasti
Hornej Cirochy si na uvod hostiny pri-

Svadobni zvdé ,vydavec”, Hermanovece,
okr. Pre$ov. Foto I. Kleinovd 1967, NU
SAV

pijali fTasami palenky, ktoré viak ne-
smeli drzat holou rukou, ale cez ru¢nik.
ktory nevesta darovala Zenichovi, Nie-
kde ich ponitkali na ivod hostiny rozpo-
lenym jablékom, inde vajickom alebo
prazenicou postriekanou zenskym mlie-
kom na zabezpecenie plodnosti. Archaic-
kym prvkom bolo aj zdrZiavanie sa mla-
domanzelov jedla, napr. misa; alebo je-
denie mimo ostatnych svadobnikov.
V oblasti moravsko-slovenského pome-
dzia musela nevesta sedief ticho alebo
nesmela ni¢ jest, prip. jest miso. Casto
sedela obklopend druzickami, aby ju
nebolo pri jedeni vidno. Na Detve jedli
mladomanZzelia so starejsimi v komore.
V oblasti Liptova dostavali na tanieri
ako prvy chod iba kosti a pod. V okoli
Bratislavy este v 19. storoéi ni¢ nejedli
nielen Zenich a nevesta, ale i druzba a
druzice. Takéto formy postenia alebo je-
denia mimo ostatnych svadobéanov boli



pravdepodobne povodne opatrenim proti
ureku, pocareniu, lebo pri jedeni podla
Tudovej viery bolo mozné mladym usko-
dif. S jedlom sa mohla do cloveka do-
stat ,, necista sila“. bolo moZné sposobif
neplodnost a pod.

K velmi archaickym patrili rozne
praktiky pocas svadobného obradu, kto-
rymi sa zabezpecovala predovietkym
plodnost a bohatstvo mladého paru. Naj-
rozéirenejSou formou bolo ich obsypa-
vanie vegetabilnymi plodmi, napr. zrnom
obilia, hrachom, makom alebo réznym
pec¢ivom. Tieto ukony sa robili v réznych
momentoch svadobného obradu. najéas-
tejsSie po prichode z kostola domov alebo
do domu Zenicha. V oblasti Hornej Ci-
rochy ich napr. obsypali zrnom, ked si
i8li prvykrat spolu l'ahnif na p6jd. Nie-
kedy si nevesta sama réznymi tkonmi
checela zabezpecif budicu prosperitu.
V oblasti Zamaguria niesla na sobas
kusok chleba, soli, cukru a z kazdej plo-
diny, aby sa jej tieto drzali v gazdov-
stve. Na Orave niesla Zzena z pribuzen-
stva do kostola kusck chleba, aby mla-
domanzelia nebiedili. Po navrate z kos-
tola dali tento chlieb do postele mlado-
manzelom a na druhy denn ho podali
kravdm. Niekde nosila nevesta rézne
potraviny, ked prichadzala do domu
zenicha. Napr. v oblasti Hornej Cirochy
nevesta alebo starejsi prinasali velky
kola¢ radustnik alebo zrno, aby do no-
veho domu prisla s chlebom, V oblasti
zapadného Slovenska nevesta prinasala
kola¢ a syrec — hrudu tvarohu. Pri ob-
radnom vitani nevesty v dome Zenicha
svokrou sa obom mladomanzelom dala
lyZi€ka medu na zabezpeéenie §fastného
zivota, casto sa podaval i chlieb, kolaé
a palenka. Na moravsko-slovenskom po-
medzi sa im déavalo vypif z jedného
hrnéeka mlieka a zajest wdolku, ,aby
boli deti biele a mali éierne o¢i®.

S chlebom a koldémi sa ¢asto robili
daliie ukony, ktorymi sa zabezpecovalo
stastie a prosperita nielen pre mlady
par, ale i pre okolostojacich. Napr.
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v oblasti Tatier nevesta si odhryzla
z chleba alebo kolacéa, ktory jej podala
svokra a zvy$ok rozhodila dookola. Chy-
tali ho slobodné dievcatd, aby sa skoro
vydali. V oblasti Zamaguria matka Ze-
nicha Zehnala mladych chlebom a na
stole lezali tri kolace kuhy, do kiorych
nevesta trikrat zahryzla a rozhodila
okolo seba. Vseobecne platilo, Ze jedla
a potraviny. ktoré boli pripravené pre
svadobny obrad, prinasaju $tastie. Preto
bolo zauzivané najméd rozhadzovanie
drobnych koldc¢ov alebo kiskov svadob-
nych kola¢ov na divakov, ktori sledovali
svadobny sprievod cestou do kostola
i z kostola. Na Myjave ponukali cestou
do kostola i z kostola druzbovia, druzice
a stary svat divakom kolaée a palenku.
Vo Vajnoroch druhy svadobny den pre-
chadzali cez dedinu Zenich a nevesta;
nevesta rozhadzovala svadobny kolac
ri¢iew, zenich nukal ¢ervenym vinom.
V Liptovskej Teplicke pri wvychode
7z kostola hadzala nevesta cukriky a
drobné peniaze a pri prichode do domu
zenicha kusky kolaca. Kusky kolaca pri
vychode z kostola hadzala dievéatam
nevesta aj na Zamaguri. V oblasti Hor-
nej Cirochy pontikal ¢opnar divakov pa-
lenkou a pod. Vietky tieto sucasti sva-
dobného obradu sa opakovali v najroz-
manitejS§ich variantoch vzhladom na
zvolené potraviny alebo predmety.
i vzhladom na miesto a ¢as v svadob-
nom obrade.

Rozsah pohostenia na svadbach, ktoré
v minulosti trvali dva i viac dni, samo-
zrejme, zavisel od hospodarskych moz-
nosti rodin, ktoré ich usporiadali. V ma-
jetnejéich rodinach podavali pohostenie
rano, na obed i vecer, pricom najdole-
7itejSou ¢asfou bola vecera. V mnchych
pripadoch vSak pohostenie na druhy dern
bolo uz len symbolické, napriklad v ob-
lasti Liptova sa druhy dei ponukla len
slanina s chlebom. Zvy¢ajne na treti
deni sa zvolavalo do svadobnych domov
na dojedenie zvyskov jedal. Na Myjave
sa tato hostina volala poprdvky, na Lip-



tove otrusky. VacSinou sa na ne volala
uz len blizka rodina, kmotrovia, druzbo-
via, niekedy i priatelia, ktori neboli na
svadbe. V oblasti Stariny bolo zauzivané
usporiadaf na druhy den po svadbe hos-
tyni, na ktorej hodovali kucharky a
¢opnar, ktory na svadbe nalieval, a su-
sedia, ktori sa svadby nezucastnili. Na
zaver svadby sa vadSinou davala vy-
sluzka, ktord tvorili najma kolace, pe-
¢ivo a palenka. Frekventovanym zvykom
bolo darovanie kuskov z hlavného sva-
dobného kolaca, ktory krajala a rozda-
vala nevesta, prip. niekto zo svadobnych
funkcionarov. Uzom bolo, aby vysluzku
dostali prednostne prislusnici blizke]
rodiny.

Svadobné pohostenie v jednotlivych
lokalitach a regionoch malo vzdy aj uréi-
té normy 2z hladiska usadzania hosti
k stolom, Najc¢estnejsim miestom byval
predny stol, vrchny stél, preni stul
v prednej izbe, za ktorym sedavali no-
vomanzelia, svadobni funkciondri a naj-
bliz8ia rodina. Napr. v oblasti Tatier
po prichode zo sobasa sedeli v dome ne-
vesty za hlavnym stolom v strede mlady
par, vpravo od nich oddavaé, vlavo sta-
rosta. Druzbovia a druzZice napravo,
ostatna mladeZ nalavo. V oblasti Stariny
prva zaujala miesto pri stole nevesta,
a to tak, Ze prekrodila stol. Vedla nej
si sadol Zenich. Miesto v pravom kute
izby pri stole patrilo najéastejiie ,sta-
rostovi“. Po jeho Tavej ruke sedel zd-
stavnik a za nim mu?i z Zenichovej ro-
diny, predovsetkym kmotrovei, po nich
svatove, medzi kiorymi bol chlibovad,
nesuci svadobny chlieb, ktory si svadob-
ne rodiny navzajom vymienali. Po pra-
ve] ruke stdfostu sedel mlady par. Vedla
nevesty sedela kmotra, ktora ju céepéila,
persa kuma, predanka, potom Zeny
z blizkej rodiny nevesty a zeny, svasky,
ktore spevom sprevadzali svadobny ob-
rad. Druzbovia a druzice sedeli pri oso-
bitnom stole nedaleko starostu, pri¢om
druzbovia pri stene, druzi¢ky chrbtom
do miestnosti,

Dar mladuchy svadobnikom — svadobny
koldac¢ so zapichnutymi zelengmi haldzkami
a papierovymi kvelmi v rukdch krstnej
matky mladuchy. Zakarovce, okr. Sp. No-
va Ves. Foto F. Hideg 1954. NU SAV

Na svadobnych hostinach dlho pre-
trvavalo pravidlo oddelenia stolovnikov
podla pohlawvia. Zeny sedavali oddelene
od muzZov vacsinou pri dverach, muzi
bliz8ie k hlavnému stolu, alebo v pred-
nej izbe sedeli iba muzi a Zeny stolovali
v zadnej izbe. Niekedy sa uplatiiovalo aj
pravidlo, Ze v prednej izbe u nevesty
sedela Zenichova rodina a v Zenichovom
dome potom naopak. V pripade, Ze nebol
jeden z mladomanzelov miestny a miest-
nosti boli malé, usadzalo sa 1 tak, ze
v jednej izbe bola Zenichova rodina
a v druhej izbe rodina nevesty. Rodi¢ia
mladého paru véddsinou pri stoloch ne-
sedeli, poméhali roznasaf jedla a do-
hliadali na priebeh hostiny. Stoly pri

dverach boli zvicsa uréenéd muzikantom.

Velky vyznam sa prikladal svadob-
nym hostindm i z hladiska ich obsahu,
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ktory vsak vidy podliehal a bol uréo-
vany mnozstvom vonkajsich faktorov.
Tieto nemuseli byt bezpodmiene¢ne len
hospodarsko-socidlnymi skutoénosfami,
ale mohli mat povahu historicka, geo-
graficka atd. Aj tieto faktory fixovali
isté normy v spbésoboch jedenia na sva-
dobnych hostindch (a nielen na nich),
alebo si tieto normy vynitili. Na druhej
strane vsak prave pri prilezitosti, akou
je svadobna hostina, ktora mala vidy
hlboky spolo¢ensky a moralny vyznam
pre obe svadobné rodiny, markantnej-
Sie nez v kaZdodennom stravovani sa
fixovali prvky obradového charakteru,
prvky reprezentativne a prestiZne, prv-
ky zdoraziiujuce regiondlnu alebo etnic-
ki identitu. Obsah svadobnych hostin
v dedinskom prostredi bol az do polovice
20. storo¢ia silne zaévisly od hospodar-
skych moznosti, podmiefiovanych zvacsa
klimatickymi a podnymi faktormi. Tie
sa prejavili v repertoari svadobnych
jedal, v pocte podavanych chodov
i v spésoboch ich pripravy. O¢ividné
rozdiely boli napr. pri porovnani sklad-
by horskych oblasti s oblastami niZin-
nymi. Rozdiely mozZno registrovat aj
medzi oblastami pévodne izolovanymi
a medzi oblasfami s vaésimi moznostami
komunikacie smerom do miest, alebo do
inych oblasti. Analyza obsahu svadob-
nych hostin poskytuje $iroku skalu jedal,
ktoré sa na svadby pripravovali. Boli
v nich zastipené jedla, ktoré pdvodne
spliali obradové funkcie, jedla repre-
zentativne, slavnostné i jedla typické
pre urcité regiony alebo oblasti.

K najrozsirenejsim jedlam obradoveé-
ho vyznamu patrila kasa, ktora bola
charakteristickym svadobnym jedlom
vietkych slovanskych narodov. Pévodne
bola typickym svadobnym jedlom vset-
kych spolo¢enskych vrstiev, no najdlhsie
pretrvavala prave v rolnickom prostre-
di. Kasa ako symbol hojnosti a prospe-
rity sa casto podavala podla urcitych
pravidiel, niekedy na uvoed, no vicsinou
ako zaver svadobnej hostiny. Na Sloven-
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sku dlho pretrvaval i zvyk podavania
kaSe svadobnikom v spolotne] mise
alebo podavanie kase mladému paru na
jednom tanieri, z ktorého ju spoloéne
jedli. Kasa ako zavidzny chod svadobnej
hostiny, pretrvala najmé v horskych a
podhorskych oblastiach, Vyskytli sa
eSte niektoré jej tradicné druhy, napr.
prosna, pohankova a kasa z jaémennych
krup. V nami sledovanom obdobi naj-
SirSie zastupenie uZ mali svadobne kase
z krupice a ryZe. Ryza ako imporfovana
plodina bola teda i v obradovej funkeii
akceptovana. Naproti tomu zemiaky,
hoci uz dve storocia zname ako zaklad-
na potravina, boli do obradovej zlozky
stravy prijimané s ovela vaésim konzer-
vativizmom, a to najmid prave v pri-
pade kaSe. Vyskyt zemiakovej kaSe na
svadobnych hostindch je ojedinely,
udaje o nej pochadzaju z oblasti Kysuc.
Svadobné kase sa varili va¢sinou v mlie-
ku, pripadne sa mliekom polievali. Vié-
sinou sa mastili maslom a posypali cuk-
rom, niekde este tradiéne medom a ko-
renili §koricou.

Dalsimi a rozdirenymi svadobnymi
jedlami u slovanskych néarodov bola
hydina a vajicka. Patrili k jedlam, kto-
rym Tudovd viera pripisovala magicky
vyznam. Symbolizovali kolobeh zivota
a boli im pripisované plodonosné vlast-
nosti. Jedla z vajec a hydiny mali preto
na svadobnych hostinach obradovu
funkeiu. Pévodne sa pravdepodobne
podavali len svadobnému paru. Hydina
ako zavdzny chod svadobnej hostiny
bola roziirena takmer na celom uzemi
Slovenska, avSak s prevahou v jeho
juZnej polovici, ¢o suviselo s miestnymi
hospodarskymi mozZnosfami®Podavali sa
najmai sliepky a kuréatd, na juhozapad-
nom Slovensku i husi a kacice. Vo vic-
§ine pripadov sa hydina len varila, no
pocetné boli i zloZitejSie jedla z hydiny
(perkelt. paprikas) i hydina peéena a vy-
prazana. Vajicka alebo praZenica sa
v skladbe svadobnych hostin vyskytli
len sporadicky, hoci tieto boli najmé



v prilahlych oblastiach ukrajinskych
Karpat frekventovanym chodom najma
pre novomanzelov. Aj u nas v niekto-
rych lokalitach vychodného Slovenska
bol zndmy zvyk jedenia prazenice alebo
vajitka novomanzelmi. Vajicko sa im
podavalo ako prvy chod svadobnej hos-
tiny. museli ho zjest celé i so Skrupinami
a malo im zabezpecif plodnost.

Magicky vyznam sa pripisoval i kon-
zumacii mlie¢nych vyrobkov, najma
tvarohu a bryndze i samotnému mlieku.
Konzumacia tvarohu — syra, bryndze a
mlieka na svadbach je znama v oblas-
tiach ukrajinskych Karpat, na Morave,
v Cechach i u balkanskych Slovanov.
Podavanie tychto jedal bolo rozdirené
najma v oblastiach s rozvinutym cho-
vom hovédzieho dobytka a oviec. V Tu-
dovej viere boli povaZované za pro-
striedky, ktoré mali novomanzelom za-
bezpec¢it pekné biele deti, v pripade
mlieka i sladky Zivot. Na Slovensku
pretrvaval zvyk podévania tvarohu,
ovéieho syra alebo bryndze na svadbach
v oblastiach Kysuc, Trencianska, a
najmi na severovychodnom Slovensku.

K magickym prostriedkom, ktoré
maju korene tiez v staroslovanskom za-
klade, patrilo aj podévanie medu a
jablka. Medom sa sladila svadobna kasa,
pridaval sa do pédlenky, ale najma sa
podaval mladému paru, najcastejSie pri
vstupe nevesty do zenichovho domu.
Med mal zabezpec¢if sladky, teda stast-
ny zivot. Tento zvyk bol na Slovensku
velmi frekventovany. Sporadicky sa eSte
na svadbach udrzal zvyk podavania
jablka novomanzelom. V Tudovej viere
bola povazovana konzumacia jablka ne-
vestou a Zenichom za prostriedok, ktory
mal privodif plodnost a pévodne do-
konca za afrodiziakum.

K v8eobecne rozSirenym javom na
svadobnych hostinach patrilo podavanie
kolacov a rozneho peciva, hoci si zname
adaje i o tom, Ze sa na niektorych svad-
bach nemohli podaf a namiesto nich sa
jedol chlieb. Kolace a peéivo, ktoré sym-

wLipka“ — znak svadby. Ndzov pre ze-
lentd ratolest rozsireny na vychodnom Slo-
vensku. Pozostdava z vetvicky thlidia ozdo-
benej papierovymi kvetmi a stuzkami, za-
pichnutd do stredu svadobného koldéa.
Hermanowvee, okr. Prefov. Foto I. Kleino-
v 1967. NU SAV

bolizovali v Tudove]j viere v prenesenom
vyzname vegetabilnu silu obilnych zin,
patria k traditnej zlozke svadobnych
hostin vsetkych slovanskych narodov.
I na Slovensku sa ich priprava, ako aj
ich funkcia v svadobnom obrade rozvi-
nuli do wvysokého stupna variability.
Tradi¢né svadobné kolace na Slovensku
boli okrihle, plné alebo s dierou v stre-
de, obdlZnikové a =zavijané do tvaru
podkovy. Casto boli zdobené pletencami
i dalsimi ozdobami z cesta alebo pa-
piera. Najmd v hospodarsky prosperu-
jucich oblastiach sa zvykol piecf hlav-
ny svadobny kola¢ velkych rozmerov.
Pre svadobny kola¢ existuje na Sloven-
sku mnozstvo Tudovych nazvov. Niekedy
maju eSte pdvod v staroslovanskom za-
klade (koldé, baba, brdny), iné boli pome-
novaneé z hladiska ich funkcie (radostnik,
mrodan, vrtan), alebo boli prevzaté z na-
zvoslovia inych etnik (ealta, kuch, bos-
van). Okrem hlavného kolaéa bolo roz-
Sirené i pelenie roznych dalsich kola-
¢ov a peéiv. K archaickym druhom
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patrili peciva zoomorfného tvaru, napr.
v tvare kacic¢iek i peciva plnen¢ho alebo
sypaného makom, pévodne s magickou
funkeiou.

V skladbe svadobnych hostin na Slo-
vensku figuruju jedla, typické pre uréité
regiony. V oblasti vychodného Sloven-
ska sa pri svadobnych jedlach, podobne
ako aj pri inych prilezitostnych jedlach
(napr. viano¢nych a velkonoénych), dlho
zachovavali vyrazné oblastné alebo re-
gionalne Specifikd. V severnych okrajo-
vych oblastiach vychodného Slovenska
bola typickym svadobnym jedlom ma-
¢anka, ktora je znama ako tradicéné jedlo
i v prilahlych oblastiach Polska a Ukra-
jiny, v dedindch obyvanych Bojkami.
Maé¢anka sa pripravovala roznymi spo-
sobmi. Mohla sa pripravit tak, ze do
vriaceho mlieka sa vliali s mukou roz-
slahaneé vajicka. Pripravovala sa i z ka-
pustnej vody — vary s mukou a sude-
nymi hubami, alebo sa pripravovala
z uvarenych zemiakov, ktoré sa roz-
miesali s mliekom a bryndzou. Macanka
sa zvykla podavat v strede svadobnej
hostiny s chlebom alebo zemiakmi.

Daldim typickym svadobnym jedlom
severovychodného Slovenska boli piro-
hy. ktoré st tu tradiénou i najatraktiv-
nejSou cestovinou. Pévodne sa pripra-
vovali z tatarkovej a ja¢mennej muky,
neskor prave na svadby a iné slavnostneé
prilezitosti sa zacali varif z muky bielej
a tatarkova muka sa len pridavala. Pi-
rohy sa plnili réznymi plnkami, najcas-
tejsie klaganym syrom, bryndzou a va-
renymi zemiakmi. Dochufovali sa rozto-
penym maslom alebo sladkym mliekom.
I pirohy st zname ako svadobné jedlo
v oblasti Zakarpatskej Ukrajiny.

V oblasti vychodného Slovenska a
tiez v juznych oblastiach Slovenska sa
pripravovalo dalsie typické swvadobné
jedlo, plhena zavijana kapusta, znédma
v niektorych lokalitach pod nazvom ho-
lubky, golubci. Ako svadobné je zname
toto jedlo aj v prilahlyeh oblastiach
Ukrajiny a Madarska. Holubky sa pri-
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pravovali pévodne z vykvasenych celych
hlavok kapusty. Listy kapusty sa plnili
obilninovymi krupami. Niekde sa plnili
i nastruhanymi zemiakmi a krupami.
Zakrutené sa davali do velkych hline-
nych hrncov, zalievali sa vodou a varili.
Pred podanim sa mastili olejom alebo
masfou. Neskor sa zauZivalo plnenie
kapustnych listov mésovou plnkou.

V oblasti Trencianska a na vychod-
nom Slovensku bolo zvykom na sva-
dobnej hostine poddvaf huspeninu z te-
Tacich alebo bravéovych hlav a nozitiek.
Huspenina ako typické svadobné jedlo
bola znama 1 v oblastiach Ukrajiny,
Ruska a Bieloruska.

Svadobna hostina ako stucasf jedného
z najdolezitejsich momentov v Zivote
rodiny, patrila vizdy k tym prileZitos-
tiam, v ktorych hrali ulohu otazky pres-
tize. Snahou bolo podaf okrem jedal,
ktoré urcovala miestna norma i jedla
slavnostnejsie a nekazdodenné. Okrem
kolacov sa preto preferovalo podavanie
masa, predovietkym hydiny, hovidzieho
a bravéového, alebo aspoti misitych vy-
robkov. K slavnostnym jedlam patrila
aj hoviddzia a hydinova polievka, casto
podavand s méisom a rezancami a dusena
kysla kapusta, ktora sa podavala s kra-
pami, s oSkvarkami, alebo uZz ako pri-
loha k masu.

Uvedené poznatky sa viaZu predo-
vietkym k obdobiu prvej polovice 20.
storocia. V poslednych desafroc¢iach vsak
do nej zasiahli mnohé faktory, z ktorych
medzi najdélezitejsie patri vyrovnavanie
hospodarskych pomerov jednotlivych
oblasti, silny vplyv migrécie, komuni-
kicie a zmeny v hodnotovych orienta-
ciach vidieckeho obyvatelstva. Svadob-
né hostiny sa preto v mnohom zmenili
po formalnej i obsahovej stranke. Zme-
nil sa den poriadania svadby, ktorym je
v sucasnosti takmer wylucne sobota,
zmenila sa dlzka {rvania svadobnej hos-
tiny. ktora zvycajne trva od obeda do
rana. Pozyvanie na svadobnt hostinu
sa zvicsa realizuje uz formou tlacenvch



pozvanok. Napriek tomu, Ze vdcsinou uz
nie s svadobné rodiny pri priprave
svadobnych hostin zavislé od darov pri-
buznych a susedov, tato forma pribu-
zenskej a susedskej vypomoci vo vidé§ine
lokalit e&te pretrvava. V mnohych loka-
litach dodnes funguju normy, kioré re-
gulujiu vyber i hodnotu prinasanych
potravin alebo jedal, pricom najhodnot-
nejsie vzdy prindsa najbliz§ia rodina,
predovsetkym krstni rodi¢ia, birmovni
rodi¢ia a pod. V mnohych pripadoch st
casto traditné dary, najmd svadobny
kola¢ a pec¢ivo nahradzané inymi darmi,
napr. velkou svadobnou tortou a zakus-
kami a darmi vecnymi. Pred svadobnou
hostinou sa vo vaésine lokalit robi zabi-
jactka v oboch svadobnych domoch, alebo
sa obe rodiny na nej finanéne rovnocen-
ne podielaju. Z nej sa na hostinach po-
kryva vidcsina podavanych masitych je-
dal. Alkoholické i nealkoholické napoje
zabezpetuje tiez svadobna rodina, hoci
v niektorych lokalitdch este pretrvéva
stale zvyk nosenia alkoholickych néa-
pojov svadobnikmi, ktoré sa im vsak
vidc¢sinou vratia vo forme vysluzby. Na
priprave svadobnej hostiny sa i tyzden
dopredu zucastnuju zeny z pribuzen-
stva a platené kucharky, V niektorych
lokalitdch sa davaji na svadbu piect iba
zakusky a torty, jedla a napoje sa ob-
jednaju v reStauraénom zariadeni. Vie-
Sina pohostenia pred sobdsom sa kona
este v svadobnych domoch, no svadobna
hostina po sobasi uz byva mimo sva-
dobnych domov v réznych zariadeniach,
kde moézZe naraz stolovat i vysoky pocet
(100—200) svadobnikov. Niekde sa po-
dava jedno menu pre vietkych tcastni-
kov, no v niektorych lokalitdch eite pre-
trvava podavanie jedal zo strany ne-
vesty a Zenicha osobitne, zvyéajne po
iste] prestavke. Tak sa stava, Ze sva-
dobcanom s niektoré jedla podavané
poc¢as hostiny i dvakrat.

Z obsahu svadobnych hostin sa po-
stupne vytracaju kedysi tradiéné a za-
véazné jedlda, ako napr. kaSa, praZenica,

Svadobnd torta s figurkouw mladuchy a
rozmarinovou vetvickou. Sebechleby, okr,
Zvolen, Foto H. Bakaljarova 1981. NU SAV

tvaroh, bryndza, kold¢e a pecivo a su
nahradzané jedlami, ktoré dedinské spo-
lo¢enstvo povazuje za slavnostné. Vacsi-
na tychto jedal ma na celom tizemi Slo-
venska uz unifikovany charakter, ¢o po-
stupne prispieva k zastieraniu regional-
nych 1 lokalnych stravovacich modelov
v ramci svadobnych hostin. Vi¢sina su-
¢asnych jedal podavanych na svadbe ma
predovsetkym tendenciu priblizif sa
k modelom mestského a restaura¢ného
stravovania. K najfrekventovanejsim
jedlam patria vyprazany rezen so zemia-
kovym Salatom, peené kuréa s ryzou a
kompétom. pecené bravéové s kyslou
kapustou a knedlou. Na zaver hostiny
sa zvyCajne podava segedinsky gulas
alebo kapustnica.

Od druhej svetovej vojny postupne
zanikaju i tradiéné formy zasadacieho
poriadku na svadobnych hostinach, pre-
dovSetkym segregicia Zien a muZov.
Manzelia, druzbovia i druzicky sedia
v paroch. Na najéestnejSom mieste stola
sedi svadobny péar so svojimi rodiémi a
blizkymi pribuznymi. Ostatni svadob-
nici sedia po strane svojho zastupcu,
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V niektorych lokalitich pretrvavaja
do sucasnosti i réozne komické vystipe-
nia kucharok, pri ktorych sa vicSinou
vybera od svadobnikov prispevok za ich
pracu. Z tradiénych zvykov sa zacho-
vava rozdavanie vysluzky. niekde viet-
kym hostom, inde len najbliZsim pri-
buznym alebo zvlast cestnym hosfom.
Tato forma nadobuda niekde také roz-
mery, ze sa osobitne pecie mnozstvo
zakuskov len na tieto ucely.

Svadobné hostiny sa oproti minulosti
zmenili po stranke kvalitativnej i kvan-
titativnej. Tym, ze sa skumulovali do
niekolkych hodin, a pritom sa podava
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TIPOBJIEMATHMKA YTOIMEHWI ¥ BIIOJ CBANESHOIO OBPAA B CIOBAKMH

Pesome

Ceans0pl B JAEDEBEHCKOM CPERE B MPOLIIOM OCY-
UIECTBIAIMCE B TAKME CPOKM, KOTODHIE HE HapYy-
1a%M X0 CeNbCKOX03AMCTBEHHKIX paboT, U B Ha-
AMuBy uMenocs Goasliee KONMYECTBO MNPOMYK-
TOB, CBageGHBIN THUP IPOAOIIKANCK B TEUCHHE
JBYX-TPEX nauel, GOTaTell — B TEUEHUE HEICIH
u HGoneme. OHM TOTOBWIIMCE C TOMOIIBIO COCE-
Hew M PORCTBEHHMKOB, YTO MONYMMHANOCE BCEOG-
e M3BECTHHIM Hopmam. Hecmorps Ha 23T0,
Boanmas yacty 3aboT JeKala HA IUieYax CBa-
aebuoro govma. B BGOIEE COCTOATENBHBIX ROMAX
3apesamM KOPOBY, TEJIEHKA, OBIY MM CBHHLIO
u nruiy. Heobxomumo 6smo 0GeCHeUnMTs JIO-
CTATOK MYKM [qig xnefa ¥ OMPOros, BOIKY (ca-
MOTOH), BUHO M APYTME TMPOAYKTH, B MeHee co-
CTOHSTENLHEIX CEMBAX JaXke cpajebHBIN TUp HE
OTIMYANCA TOPXKECTBEHHOH dopmoi. TIup Haum-
Halici OOBIKHOBEHHO paHo yTpoM Tak Has,
«hpHInTHKOM» (3aBTpaKoM) B 060uX CcBAREOHBIX
gomax. T'mapHOe cBayieBbHOE YroujeHue cocrod-
JIOCk TOJIBKO TIOCNIE BEHYAHBA WMIM YV HEBECTHI
Iiis BCeX cBagebHLIX TOCTE, M BEYEpOM BCE Ie-
penuiM B JOM JKEHMX3, MIM OTHAensHO B oGoux
cBajiebHpIX gomax, M ceajleOHbIE TOCTH BCTPETH-
auck 00bIKHOBEHHO B kKadake Ha tauuax. Tpaju-
UMOHHO OBIO NPUHATO, YTO HA NHPY obDCmy»xu-
BANM MOJOBIC MAPHM, B DONBINMHCTBE CIYYACE
APYKM MM MYXYUHB — CcBameOHbIE IeATeNN.
Ob6cnyskupanue OBNIO CBA3AHO ¢ MIYTOUYHBIMM
npuropopamu. Hacteiv o6svaem BbUIM M Bhi-
CTYIJIEHUA KYXapoK, TAEC OHM HApPOYHO Tiagamm
n pasbupany MUCKY MWIKM Tapelry © Omogom.
B stom oORIuae COXpaHMiNch, BEPOATHO, apxXau-
ueckue (OpMBI JKEDTBOBAHMS €Nl JIOMAUTHMM
noxkposurensmM. Ocofoe BHEHMMAHME YAEHAIOCH
ene MonogorKeHoB., K apxawvyecKum MpOsRie-
HMSIM OTHOCHIIOCH BO3AEPFRAHME OT €1l HOBO-
OpavHLIX, MM JKE OT MACa, MM eja MHUMO OC-

TansHeIX cBafebHbIXx rocrefi, K oueHbp apxauy-
HBEIM OTHOCHMJIMCE DasHEBIC ODHMEMBI BO BpEeMS CBa-
nebOroro obpspga, KOTOpeIMM  OGECHIEYMBANOCK
HafopoArMe U OIArQCOCTOSHME MOJOJ0MN HApPLL.
HauGonee pacnpocrpaseHHOil hOpMOil ABEATOCE
obGcemanue HOBOOpAYHBIX 3EPHOM MIM IEde-
HeeM. Ha ceagebHOM nupy BCEria coGaonanucs
OlpeJicTEAHEIe HOPMEl YCaXKMBaHUA TOCTEH 32
CTOJ, A0JTOE BPEMA 31€Ch COXPAHMIOCH TIPDABUIIO
paszencHud CHMAAMIMX 33 CTONOM B 3aBMCHMOC-
TH OT IIOJA.

OrpoMHOE 3HAYEHME IPHIABANOCE MUPY TaK-
JKE€ © TOUKM 3PEHMA €ro COJEPXKaHuA. Yroie-
HME BKmoOuYano B cebsa Gmofa, KOTOPHIE TEPBO-
HAYANEHO BeIModusAny obpsanoseie DyHKIMH, pe-
NPE3EHTATUBHEIC ﬁnmna — TOPMNECTBCHHBIEC, M
tunojga, THUIOWYHBIE [NA ONPEAEICHHBIX DPETHO-
HOE uiam oGuacreir. K mHanGonee pacnpocrpa-
HeHHEM Ontoganm o0OpaAnoBOro HASHAYCHMA OT-
HOCMJIACH Kallla, NTHIIA, NMPOrM M UedcHse. Pe-
JKe TOSBIANMChL aiina uiau Omoja M3 4ui, Mo-
NIOKO M MOJOYHEIE u3femnd, a6noxo, men. K u-
MUYHBIM PErMOHANBHBIM CIEHMANLEHEIM OMOnam
B o6Gnacru BOCTOuUHOM CHOBAKMM OTHOCHIMCH
«MAvaHKa», «IUPOru» M «roayfrms — ronybnsL
B oOGnactn TpenuwmEa M B BOCTOYHOI ClOBaKuM
OJAABANN CTYJIEHD M3 TEAAYLMX WM CBHHBIX IO-
0B M HOKeK., CpajieOHBI IMMD TPUHALIENKAN
K TeM coDLITMAM, B KOTODHIX BaJKHVIO POJb MI-
pan Bonpoc npectioka. [TosTomy NpPEANOYUTA-
0Cck MAco, GYIH0H WM KYDPHMHBI CYIL, M 4acTo
570 OBINA TAXCKEe TYLIEHAN KBAIICHAHd KaNyCcTa.

[IpMBEIEHHEIE PEANUM OTHOCATCA THABHBIM 00-
pa3oM K TEPHMORY HEPBOM MONOBMHB 20 BeKa.
OmHaKo, 3a MOCHEHWUE RECATHICTHH MOBIMANNK
HA CBAJCOHHNT IIMDP MHOPME HOBHIC (DAKTODHI,
KOTOpBIE 'E€r0 BUAOM3IMEHMIIM € TOYKH Spenms
(hopMBl M COREPIKAHMIA,

DIE PROBLEMATIK DER GASTMAHLER UND SPEISEN BEI DER
HOCHZEITSZEREMONIE IN DER SLOWAKEI

Zusammenfassung

In der Vergangenheit wurden die Hoch-
zeiten in der Umwelt des Dorfes zu sol-
chen Zeiten abgehalten, wenn die Land-
arbeiten nicht gestért wurden und wenn

eine grobere Menge wvon Nahrungsmit-
teln zur Verfligung stand. Die Hochzeits-
mithler dauerten zwei bis drei Tage, die
reichen Hochzeiten eine ganze Woche und
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auch linger. Vorbereitet wurden sie unter
der Mithilfe der Nachbarn und Verwand-
ten, diese Aushilfe war durch allgemein
bekannte Normen geregelt. Die grolite
Last ruhte allerdings auf den beiden
Hochzeitshdusern. In wohlhabenderen Fa-
milien wurde zur Hochzeit eine Kuh, ein
Kalb, ein Schaf oder ein Schwein und
Gefliigel geschlachtet. Es mulite genug
Mehl zum Broi- und Kuchenbacken,
Schnaps, Wein und andere Nahrungs- und
Genufimittel beschafft werden. Aber in &r-
meren Familien hatie das Hochzeitsmahl
keine besonders festliche Form.
Gewohnlich begann das Mahl zeitig in
der Frith mit dem Friithstlick, das in bei-
den Hochzeitshiusern gereicht wurde, Das
Hauptmahl wurde nach der Trauung ab-
gehalten. Entweder fand es bei der Braut
fiir alle Hochzeiter statt und abends gin-
gen die Giste in das Haus des Brautigams
oder es wurde separat in jedemn der beiden
Hochzeitshiuser abgehalten und die Hoch-
zeitsgdste {rafen einander dann gewdhn-
lich im Gasthaus zur Tanzunterhaltung.
Traditioneller Brauch war es, dall bel den
Hochzeitsméhlern junge Burschen, meist
die Brautfithrer, bedienten, oder auch
Ménner, die Hochzeitswiirdentriger. Das
Bedienen der Giste pflegte gewohnlich
mit witzigen Spriichen begleitet zu wer-
den. Ein héufiger Brauch waren auch
Auftritte der Kochinnen, bei denen sie
absichtlich hinfielen wund dabei eine
Schiissel oder einen Teller mit Speisen
zerbrachen. In diesem Brauch iiberleben
wahrscheinlich noch archaische Formen
des Speiseopfers fur die Patrone des Hau-
ses. Besondere Aufmerksamkeit widmete
man dem Essen der Neuvermihlten. Zu
den archaischen AuBerungen gehérte es,
dall sie sich des Essens oder wenigstens
der Fleischspeisen enthielten oder sie alien
getrennt von den librigen Hochzeitsgisten.
Sehr archaischen Ursprungs sind auch die
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Praktiken, die wihrend des Hochzeits-
mahles ausgefithrt wurden und die die
Fruchtbarkeit und den Reichtum des jun-
gen Paares gewihrleisten sollten. Die ver-
breiteste Form dieser Bréauche war das
Beschiitten des Brautpaares mit vegetabi-
lischen Friichten oder mit Backwerk.
Beim Hochzeitsmahl galten immer be-
stimmte Normen beziiglich der Plazierung
der Giaste an der Tafel, lange erhielt sich
auch die Regel der Trennung der Tisch-
genossen nach dem Geschlecht.

Grofle Bedeutung wurde den Hochzeits-
miihlern auch beziiglich ihres Inhalts bei-
gemessen. Es waren in ihnen Speisen ver-
treten, die urspringlich zeremonielle
Funktionen erfiillten, reprisentative, fest-
liche Speisen, die fiir bestimmte Gegen-
den und Gebiete typisch waren. Zu den
meistverbreiteten Speisen mit zeremo-
nieller Bedeutung gehorte Brei, Gefliigel,
Kuchen und Backwerk, Minder hidufig
waren Eier oder Eierspeisen, Milch und
Milchprodukte, Apfel und Honig. Zu den
typischen regionalen Hochzeitsspezialiti-
ten in der Ostslowakei gehérten ,macan-
ka®“, ,pirohy“ und ,holubky”® — in ein
Krautblatt eingewickeltes gefiilltes Sau-
erkraut. In der Umgebung der Stadt Tren-
¢in und in der Ostslowakei wurde auf der
Hochzeit auch Sillze aus Kalbs- oder
Schweinsktpfen gereicht. Das Hochzeits-
mahl gehérte zu den Gelegenheiten, bei
denen Prestigefragen eine Rolle spielten.
Deshalb bevorzugte man zum Hochzeits-
schmaus Fleischspeisen, Rind- oder Ge-
fligelsuppe und oft gab es gediinstetes
Sauerkraut.

Die genannten Realien beziehen sich
zeitlich auf die erste Hilfte des 20. Jahr-
hunderts. In den letzten Jahrzehnten
machten sich jedoch in den Hochzeitsméh-
lern viele neue Faktoren geltend. die sie
so von der formalen als auch von der in-
haltlichen Seite modifizierten.
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